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2003030104030041 
EXAMINATION MARCH-APRIL 2024 

BACHELOR OF SCIENCE (FOURTH SEMESTER) 

FOOD PRESERVATION)(TH) 

[Time:  As Per Schedule]  [Max. Marks: 50] 

Instructions: 

1. Fill up strictly the following details on your answer book 

a. Name of the Examination : BACHELOR OF SCIENCE 

(FOURTH SEMESTER) 
b. Name of the Subject :  FOOD PRESERVATION (TH) 

c. Subject Code No : 2003030104030041 

2. Sketch neat and labelled diagram wherever necessary. 

3. Figures to the right indicate full marks of the question. 

4. All questions are compulsory. 

Seat No: 

      

 

 

 

Student’s Signature 

 

 

Q.1  નીચેના શબ્દો સમજાવો: (કોઈપણ 08)  

Explain the following terms: (Any 08) 

 

1. ખોરાકની જાળવણી  

Food preservation 

 

2. સ્મોકી ીંગ પદ્ધતિ  

Smoking method 

 

3. એસેતસસસ  

Asepsis 

 

4. ફૂડ એતડતિવ્સ  

Food additives 

 

5. તિત ીંગ પદ્ધતિ  

Freezing method 

 

6. વોિર એતટિતવિી  

Water activity   
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7. સાપેક્ષ ભજે  

Relative humidity 

 

8. ગ્રોથ કવવ  

Growth curve 

 

9. પેચ્યુરાઇ ેશન 

Pasteurization 

 

Q.2  નીચે આપેલ પર ટ ૂંકી નોૂંધ લખો: (કોઈપણ બે)  

Write short notes on given below: (Any Two) 

 

1. હીિ પેતનિર ેશન  

    Heat penetration 

 

2. મધ્યવિી ભજેયુક્ત ખોરાક (IMF)  

    Intermediate Moisture Foods (IMF) 

 

3. ફૂડ એતડતિવ્સ 

    Food additives 
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Q.3  નીચેનાનો જવાબ આપો: (કોઈપણ બે) 

Answer the following: (Any Two) 

 

1. ખાદ્ય તનજવલીકરણ તડહાઈડર ેશનમાીં ઉપયોગમાીં લેવાિા તસદ્ધાીંિને સમજાવો.    

    ખોરાકના તનજવલીકરણને અસર કરિા પતરબળોનુીં તવગિવાર વણવન કરો.  

    Explain the principle used in food dehydration. Describe in detail the factors   

    Influencing dehydration of foods. 

 

2. િાજા વિાણાના કેતનીંગ માિે ફ્લો ચાિવ  દોરો અને સમજાવો. ત્રણ મહત્વપૂણવ    

    પગલાઓની પ્રતિયા અને મહત્વ સમજાવો.  

    Draw and explain the flow chart for canning of fresh peas. Explain the    

    Process and Significance of three important steps. 

 

3. ખોરાકની જાળવણીના મૂળભૂિ તસદ્ધાીંિોની ચચાવ કરો. ખોરાકની જાળવણીની   

    એતસલકેશન લખો 

    Discuss the basic principles of food preservation. Write the applications of  

    food Preservation 
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Q.4  (A) ટ ૂંકમાૂં જવાબ આપો : (કોઈપણ બે)  

      Give answer in brief: (Any Two) 

 

1. દૂધ અને દૂધની બનાવિોના સીંગ્રહની ચચાવ કરો.  

    Discuss the storage of milk and milk products. 

 

2. એક આદશવ પેકેતજીંગ સામગ્રીની લાક્ષતણકિાઓ લખો.  

    Write characteristics of an ideal packaging material. 

 

3. ખોરાકની જાળવણીની પરીંપરાગિ પદ્ધતિઓ લખો.  

    Write traditional methods of food preservation. 

 

 

(B) ફૂડ ઇરતેડયેશનના ફાયદા અને ગેરફાયદાનુીં વણવન કરો.  

      Describe the advantages & disadvantages of food Irradiation.  

 

અથવા  

OR 

 

     વગવ ( િાઈપ )-1 અને વગવ-2 તપ્ર વેતિવ્સની ચચાવ કરો. 

      Discuss Class-1 and Class-II Preservatives 
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***** 


